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Vendemmia
L’annata 2021 in Franciacorta è stata segnata da un andamento climatico 
variabile, alternando periodi di difficoltà a momenti favorevoli che hanno 
condotto a una vendemmia di alta qualità, con vini freschi, ben strutturati 
e di grande eleganza.

L’inverno è stato freddo e piovoso, con accumuli idrici che hanno 
garantito ai suoli una riserva d’acqua ottimale per affrontare la stagione 
calda. La primavera, più fresca del normale, ha rallentato leggermente lo 
sviluppo vegetativo. Durante l’estate, le temperature sono salite 
gradualmente da giugno, con un clima caldo, ma bilanciato da notti 
fresche, ideali per preservare l’acidità e gli aromi delle uve.

I vini della vendemmia 2021 si distinguono per una freschezza vibrante 
e una notevole eleganza, con una spiccata verticalità.

Vinificazione
Essence Rosé 2021 nasce da un perfetto equilibrio tra Pinot Nero e 
Chardonnay,

La vinificazione prevede rese limitate al 45%, e la fermentazione alcolica 
avviene in vasi vinari d’acciaio, per preservare freschezza e integrità 
aromatica. Parte del Pinot Nero è vinificato per infusione, conferendo al 
vino una maggiore concentrazione di colore e una solida struttura tannica. 
Per bilanciare questa intensità, viene armonizzato con la finezza dello 
Chardonnay e con una parte di Pinot Nero vinificato in bianco, creando un 
Rosé sofisticato, con grande profondità e un profilo gustativo avvolgente.

Essence Rosé 2021 ha beneficiato di un affinamento sui lieviti di almeno 
30 mesi, un periodo che ha permesso al vino di sviluppare una vivace 
freschezza e un profilo fruttato ben definito. 
L’eleganza e la profondità tipiche di Antica Fratta si fondono così con una 
vibrante freschezza, per un’esperienza gustativa unica.

Essence Rosé 2021

Formati disponibili

    0,75 L        1,5 L 3 L            6 L

Affinamento sui lieviti  minimo 30 mesi 
Gradazione alcolica  12,5% vol
Zuccheri residui  3,0  g/l 
Tipologia   Brut Rosé
Acidità totale  7,0 g/l
pH   3,05

Denominazione 
Franciacorta  Brut Rosé Millesimato
Uvaggi   Chardonnay 50%
  Pinot Nero  50%
Annata   2021
Tiraggio  Maggio 2022


